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Devoir sur table : Le bon de commande ? 
Note : 
 

         / 20 
  

NOM : …………………………………… CLASSE :………………………… 

PRENOM :……………………………… GROUPE :……………………….. 

 

Vous devez réaliser des tartelettes aux pommes pour 30 personnes. 

A l’aide du tableau d’ingrédients (réalisation pour 10 personnes) et de la 

mercuriale, compléter le tableau de commande suivant (en question 1). 

Ingrédients (pour 10 personnes) 

Pâte brisée garniture 

Beurre ½ sel : 150 gr Pommes golden : 3 pce 

Farine : 300 gr Sucre : 50 gr 

Sucre : 50 g  

Jaune d’œuf : 1 pce  

Eau : 8 cl  

  

Mercuriale (tableau de prix) 

Farine (1 kg) : 0,99 € pommes golden (sac de 6 pce) : 3,99 € 

Beurre ½ sel (0,250 kg) : 2,45 € Œufs (6 pce) :2,39 € 

Sucre (1 kg) : 1,50 €  
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1/ Compléter le tableau de commande suivant: 

Dénomination  Quantité 
pour 10  

Quantité 
pour 30  

Prix 
unitaire 

Quantité  

à 
commander 

Prix total 

Farine (1 kg)  0,300 kg 0,900 kg 0,99 € 1  0,99 € 

Beurre ½ sel (0,250 
kg) 

0,150 kg 0,450 kg 2,45 € 2 4,90 € 

Sucre (1 kg)  50 gr 150 gr 1,50 € 1 1,50 € 

pommes golden (sac 
de 6 pce) 

3 pce 9 pce 3,99 € 2 7,98 € 

Œufs (6 pce)  1 pce 3 pce 2,39 € 1 2,39 € 

Eau  8 cl 24 cl / / / 

      

      

TOTAL       17,76 € 

 

2/ En disposant de 15 €, à t-on assez ? Car il faudrait ? 

15 € ne suffisent pas pour réaliser les 30 tartelettes, car cela coûte 17,76 € 

…………………………………………………………………………………………… 

……………………………………………………………………………………………. 

 

 


