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Pb : La lactase catalyse-t-elle uniquement la transformation du lactose ?
	· 1) A l’aide du matériel proposé et des documents ci-dessous, proposez un protocole expérimental permettant de vérifier que la lactase transforme uniquement le lactose. Nous testerons par la même occasion si une autre enzyme (amylase) est capable de transformer le lactose. Appelez le professeur pour vérification 


· 2) Réalisez le protocole expérimental Appelez le professeur pour vérification 

· 3) Présentez vos résultats selon une forme judicieuse 


· 4) Interprétez vos résultats et concluez en déterminant si la lactase transforme uniquement le lactose. 

· Poursuivez votre conclusion sur la propriété des enzymes mise en évidence.
	Concevoir une stratégie de résolution et en prévoir les résultats




Mettre en œuvre un protocole dans le respect des consignes de sécurité.




Présenter et exploiter des résultats
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Aide à la communication des résultats :
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| s’agit d'un réactif de couleur bleue contenant des ions cuivre (Cu 2*)
complexés a d'autres ions en milieu basique.

Ce réactif permet la mise en évidence de glucides réducteurs :
les OSES (glucides "simples” comme le glucose, le fructose)
et certains DIOSES (association de 2 oses) tels le maltose, le

galactose....

ﬁ chaud, et en présence de glucides réducteurs, la liqueur de
ehling donne un précipité rouge brique d’oxyde de cuivre Cuz0.

A : Couleur initial du réactif ; B : test positif

Liqueur de Fehling

Mise en ceuvre

Il est nécessaire d'opérer sur un liquide

-Verser 2  mLde la solution, dans un tube & essais,
- Ajouter 2 mLde liqueur de Fehling,

- Chauffer I'ensemble dans un bain-marie réglé a 70°C.

Sécurité (logo et signification) Précautions de la manipulation

Liqueur de Fehling : Corrosif e
o /4 0
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INFORMATION SUR LES ENZYMES DIGESTIVES :

Les enzymes digestives sont produites par le pancréas, la muqueuse intestinale, les glandes salivaires, la
mugqueuse stomacale. Les enzymes digestives entrainent la simplification des molécules complexes en
permettant la cassure des liaisons entre les molécules simples (hydrolyse). Ces molécules simples sont
utilisables par la cellule.

§ amylase
Amidon +eau ———— Maltose

lactase
Lactose + eau —— Glucose + galactose

pepsine
Protéine + eau ——— peptides (protéines de petites taille)
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MATERIEL :

- solutions de différents glucides (empois d’amidon, lactose)
- solution d’amylase

- Solution de lactase (enzyme fonctionnant a pH acide)

- bain marie

- HCl

- micropipettes

- tubes a essai

- eau distillée

- Réactifs : liqueur de Fehling, eau iodée, glucotest
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PROTOCOLE EXPERIMENTAL :

- Préparer six tubes afin de réaliser des tests d’hydrolyse du lactose et de I'amidon :

n°1:5 mLde lactose + 0,5 mL d'eau distillée

n2:

n’3

NB

5 mL de lactose + 0,5 mL de lactase + une goutte d'acide chlorhydrique

: 5 mL d'empoi d'amidon + 0,5 mL de lactase + une goutte d'acide chlorhydrique
n°4:
n’5:
n°6:

5 mL d'empoi d'amidon + 0,5 mL d'eau distillée
5 mL d'emploi d'amidon + 0,5 mL d'amylase

5mL de lactose + 0,5 mL d'amylase

2 Introduire 'enzyme uniquement lorsque tout le matériel est prét et faire immédiatement les premiers

tests.

Attention de bien mélanger le contenu des tubes ensuite.

- Réaliser un glucotest dans les tubes 1, 2, 6 et un test a 'eau iodée dans les tubes 3,4, 5 et 6 a TO (nous ne

réaliserons pas de test d la liqueur de Fehling dans les tubes 1, 2 et 6 car il est positif en présence de lactose et de

glucose)

- Placer les tubes au bain-marie a 37°C pendant 10 min.

- Réaliser un glucotest dans les tubes 1, 2, 6 et un test a 'eau iodée dans les tubes 3, 4, 5 et 6 a T+10 min

On réalisera également un test a la liqueur de Fehling dans les tubes 3, 4 et 54 T+10 min
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Eau iodée (ou Lugol)

Propriété

Mise en ceuvre

Il s’agit d’'un réactif de couleur orangée permettant la mise en
évidence des POLYOSES (sucres «complexes» comme
'amidon, le glycogéne).

En réagissant avec ces glucides, I'eau iodée initialement de
couleur jaune-orangé change instantanément de couleur :

- noir-violacé en présence d’amidon,

- brun en présence de glycogéne.

A : Couleur initiale ;

B : test positif en présence d’amidon ;
C : test positif en présence de
glycogéne

Test avec une plaque de coloration :
- Prélever la solution a tester et la déposer dans un des puits de la

plaque de coloration.

- Ajouter ensuite 1-2 gouttes d'eau iodée.
Ou

Test avec un tube a essai :

- Prélever 2-3 ml de solution a tester puis verser ce volume dans un
tube & essai,

- Ajouter ensuite 1-2 gouttes d'eau iodée.




